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29 15.07.2024 19.07.2024

Montag

Penne @< mit GemUsebolognese Obst N carans
dazu Salat &

Dienstag

Kasespatzle <9 mit Rostzwiebeln9 Eis
dazu Gurkensalat 9

Mittwoch

Gulascheintopf mit Kartoffeln und Himbeercreme ¢
Gemuse mit Butterstreusel
Donnerstag

Klare Gemusebrihe mit Einlagen @-¢9
ApfelkUchle €9 mit VanillesoBe 9

Freitag

Kartoffeltaschen gefullt mit Frischkdse? Obst x.‘.‘:zi:f;mnf
dazu Krauterquarke und Salat &

*Eine Dienstleistung der Kantine der Konrad-Biesalski-Schule, SchulstraBe 7 in 73499 Wért, 07964/9004-341. Anderungen vorbehalten!

Liste der Zusatzstoffe

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungstoffe, 3 mit Anfioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt,
6 geschwarzt, 7 gewachst, 8 mit Phosphat,  mit SUBungsmittel, 10 mit einer Zuckerart und SUBungsmittel/n

Allergenkennzeichnungen

a) Glutenhaltiges Getreide Weizen, al) Dinkel, a2) Roggen, a3) Gerste, a4) Hafer, b) Krebstiere, c) Eier, d) Fisch
e) ErdnUsse, f) Soja, g) Milch- und Milchprodukte einschlieBlich Lactose, h) Schalenfrlchte (HaselnUsse, WalnUsse)
i) Sellerie, j) Senf, k) Sesam, I) Lupine, m) Weichtiere, n) Schwefeldioxid und Sulfide
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Dasg Kuchenteam der KBS winscht guten Appetit!
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	KW: 29
	Vom: 15.07.2024
	Bis: 19.07.2024
	Montag: Penne a,c mit Gemüsebolognese
dazu Salat j
	Bild1: 
	Nachtisch1: Obst
	Dienstag: Käsespätzle a,c,g mit Röstzwiebelng
dazu Gurkensalat g
	Bild2: 
	Nachtisch2: Eis
	Mittwoch: Gulascheintopf mit Kartoffeln und Gemüse
	Bild3: 
	Nachtisch3: Himbeercreme g mit Butterstreusel
	Donnerstag: Klare Gemüsebrühe mit Einlagen a,c,g
Apfelküchle a,c,g mit Vanillesoße g
	Bild4: 
	Nachtisch4: 
	Freitag: Kartoffeltaschen gefüllt mit Frischkäseg
dazu Kräuterquarkg und Salat 
	Nachtisch5: Obst
	Bild5: 
	Zusatz: 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungstoffe, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstärker, 5 geschwefelt,
6 geschwärzt, 7 gewachst, 8 mit Phosphat, 9 mit Süßungsmittel, 10 mit einer Zuckerart und Süßungsmittel/n
	Allergene: a) Glutenhaltiges Getreide Weizen, a1) Dinkel, a2) Roggen, a3) Gerste, a4) Hafer, b) Krebstiere, c) Eier, d) Fisch
e) Erdnüsse, f) Soja, g) Milch- und Milchprodukte einschließlich Lactose, h) Schalenfrüchte (Haselnüsse, Walnüsse)
i) Sellerie, j) Senf, k) Sesam, l) Lupine, m) Weichtiere, n) Schwefeldioxid und Sulfide


